
                                      

 

 
PREFEITURA MUNICIPAL DE CONTAGEM 
SECRETARIA MUNICIPAL DE 
DESENVOLVIMENTO SOCIAL, TRABALHO E 
SEGURANÇA ALIMENTAR 

DATA EMISSÃO 
RELATÓRIO: 

07/08/2025  
RELATÓRIO GESTOR DE PARCERIA 
 

PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 013/2022 (X) PARCIAL 
CHAMAMENTO PÚBLICO Nº 001/2022 
​​TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 009/2022 

PARCEIRO: Associação de Apoio Social e Cultural Renascer 
 

CNPJ: 05.956.125/0001/03 PERÍODO DO 
RELATÓRIO: 01/04/2025 a 30/06/2025 

ENDEREÇO SEDE: 
Rua Agripino de Lima nº 181, bairro Inconfidentes, Contagem/MG, CEP 
32.223-270. 
 

RESPONSÁVEL: 
 
Maria Imaculada Carmo Silva Gomes - Presidente 
 

OBJETO DA 
PARCERIA: 

 
Operacionalização de equipamentos públicos de Segurança Alimentar e Nutricional do 
município de Contagem, em regime de mútua cooperação: Restaurantes Populares e 
Cozinhas Comunitárias. 
 

VALOR TOTAL: 

 
R$ 12.944.686,00 (Doze milhões, novecentos e quarenta e quatro mil, seiscentos e 
oitenta e seis reais). 
 

PERÍODO DE VIGÊNCIA DO TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 009/2022: 04/11/2022 A 04/11/2023; 
PERÍODO DE VIGÊNCIA DO PRIMEIRO TERMO DE APOSTILAMENTO AO TERMO DE 
COLABORAÇÃO Nº 009/2022: 03/01/2023 A 04/11/2023. 
PERÍODO DE VIGÊNCIA DO PRIMEIRO TERMO ADITIVO AO TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
009/2022 – PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 013/2022, CHAMAMENTO PÚBLICO 001/2022: 
04/11/2023 a 04/11/2024. 
PERÍODO DE VIGÊNCIA DO SEGUNDO TERMO ADITIVO AO TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
009/2022: 04/11/2024 a 04/11/2025. 
 
GESTOR RESPONSÁVEL PELA PARCERIA: Geraldo Aparecido Souza, Matrícula, 132165-6. 
 

RELATÓRIO 
I – DESCRIÇÃO DAS ATIVIDADES: 
METAS ESTABELECIDAS NO PLANO DE TRABALHO: 
Conforme detalhamento abaixo. 
PÚBLICO-ALVO: 
Pessoas em situação de insegurança alimentar no município de Contagem com a oferta de refeições 
nutricionalmente adequadas a preços acessíveis, tendo como público prioritário a população em situação de 
vulnerabilidade social. 
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II – ANÁLISE DAS ATIVIDADES 
O Plano de Trabalho firmado entre o município de Contagem e a Associação de Apoio Social e Cultural 
Renascer  em 04/11/2023 estabeleceu no Plano de Metas: 
- Meta 01: Atendimento, por mês, a 92.880 (noventa e dois mil, oitocentos e oitenta) pessoas, de 04 de 
novembro de 2024 a 04 de novembro de 2025 com a oferta de refeições nutricionalmente adequadas, a preços 
acessíveis, tendo como público prioritário a população em situação de vulnerabilidade social e insegurança 
alimentar nutricional. 
 

Controle de metas Abril, Maio e Junho de 2025 
Meta 1 - Atendimento, por mês, a 92.880 pessoas de novembro de 2024 a novembro de 2025, com oferta de 
refeições nutricionalmente adequadas a preços acessíveis, tendo como público prioritário a população em 
situação de vulnerabilidade social e insegurança alimentar nutricional, podendo os quantitativos serem 
realocados de acordo com a demanda durante a execução da parceria. 
 

Nº 
etap
a/açã

o 

Descrição da etapa/ação 
Abril 
(19 

dias) 

(%) 
meta  
abril 

maio 
(21 

dias) 

(%) 
meta  
maio 

Junho 
(19 

dias) 

(%) 
meta 
junho 

Total 
Total 

trimestre 
(%) 

Meta 
dia 

21,5 
dias 

1.1 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular I – Eldorado 
(vendidas) 

17433 78,72 19755 89,20 16660 75,23 53.848 81,05 1030 22145 

1.2 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente ​
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às ​
14:00 horas no 
Restaurante Popular II 
– Ressaca (vendidas) 

13105 79,16 16338 98,68 14440 87,22 43.883 88,35 770 16555 

1.3 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente ​
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às ​
14:00 horas no 
Restaurante Popular III 
– Nova Contagem 
(vendidas) 

5515 71,25 6572 84,90 6120 79,07 18207 78,41 360 7740 
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1.4 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (Jantar) de 
segunda a sexta-feira, 
no horário das 17:00 às 
19:30 horas no 
Restaurante Popular III 
– Nova 
Contagem(vendidas) 

4927 92,40 5548 104 5083 95,33 15.558 97,26 248 5332 

1.5 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária I – Nova 
Contagem(Refeição 
produzida no 
Restaurante Popular de 
Nova Contagem) 

7325 63,20 8120 70% 7630 65,83 23.075 66,37 539 11589 

1.6 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária II – 
Nacional (Refeição 
produzida no 
Restaurante Popular do 
Ressaca) 

3576 71,37 4263 85,08 3806 75,96 11685 77,74 233 5010 

1.7 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:30 às 12:30 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária III – Ipê 
Amarelo (Refeição 
produzida no 
Restaurante Popular de 
Nova Contagem) 

3084 67,33 3537 77,22 3312 72,31 9.933 72,29 213 4580 
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1.8 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária IV – 
Darcy Ribeiro/Icaivera 
(Refeições produzidas 
no Restaurante Popular 
de Nova Contagem. 

1303 63,77 1409 68,96 1135 55,55 3.847 62,76 95 2043 

1.9 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária V – Vila 
Pérola (Refeições 
produzidas no 
Restaurante Popular do 
Ressaca) 

2561 65,80 3003 77,15 2873 73,81 8.437 72,25 181 3892 

1.10 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas ​
(almoço) de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária VI –  Vila 
da Paz (Refeições 
produzidas no 
Restaurante Popular do 
Eldorado) 

1986 65,98 2449 81,36 2125 70,59 6.560 72,64 140 3010 

1.11 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, acondicionadas 
em marmitas 
descartáveis na Cozinha 
Comunitária VII – 
Novo Boa Vista 
(Refeições produzidas 
no Restaurante Popular 
do Ressaca) 

1190 49,41 1362 56,56 1235 51,28 3.787 52,42 112 2408 
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1.12 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular I – Eldorado 
para POP Rua 

2303 82,39 2556 91,44 1996 71,41 6.855 81,75 130 2795 

1.13 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular II – Ressaca 
para POP Rua 

148 68,83 208 96,74 222 103 578 89,61 10 215 

1.14 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular III – Nova 
Contagem para POP 
Rua 

244 81,06 224 74,41 204 67,77 672 74,41 14 301 

1.15 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (jantar) de 
segunda a sexta-feira, 
no horário das 17:30 às 
19:00 horas no 
Restaurante Popular III 
– Nova Contagem para 
POP Rua 

231 76,74 223 74,08 205 68,10 
 
 

704 
72,97 14 301 

1.16 

Produção e transporte 
diário de refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (Jantar) de 
segunda a sexta-feira, 
no horário das 16:00 às 
17:30 horas no para 
Casa de Passagem 

0 0,00 0 0,00 0 0,00 0  50 1075 
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1.17 

Produção e transporte 
diário de refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (Jantar) de 
segunda a sexta-feira, 
no horário das 16:00 às 
17:30 horas no para 
Centro POP 

775 90,11 696 80,93 630 73,25 2111 81,82 40 860 

1.18 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às ​
14:00 horas no 
Restaurante Popular 
Eldorado – 
Funcionários 

628 81,13 615 79,45 548 70,80 1.791 77,13 36 774 

1.19 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular Ressaca – 
Funcionários 

515 66,53 582 75,19 540 69,76 1.637 70,49 36 774 

1.20 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas no Restaurante 
Popular Nova 
Contagem – 
Funcionários 

609 78,68 633 81,78 647 83,59 1.889 81,35 36 774 

1.21 

Produção e 
fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (Jantar) de 
segunda a sexta-feira, 
no horário das 17:00 às 
19:30 horas no 
Restaurante Popular III 
– Nova Contagem – 
Funcionários 

139 80,81 165 95,93 147 85,46 451 87,40 8 172 
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1.22 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 10:30 às 14:00 
horas, podendo ser 
realizadas nos 
Restaurantes Populares 
ou distribuídas em 
marmitas descartáveis 
para Situações de 
emergência ou 
encaminhadas em 
caráter emergencial e 
calamidades públicas. 

181 105 04 0,02 45 26,16 230 44,57 8 172 

1.23 

Fornecimento diário de 
refeições 
nutricionalmente 
balanceadas (almoço) 
de segunda a 
sexta-feira, no horário 
das 11:00 às 13:00 
horas, produzidas no 
RP Eldorado, 
acondicionadas em 
marmitas descartáveis 
para Restaurante 
Popular Eldorado 
Projeto Trampolim 

360 98,36 320 87,43 280 76,50 960 87,43 17 366 

TOTAL 68138 89,56
% 78.582 83,69

% 69.883 72,24
% 216.603 278.640 

(77,73%) 4320 92880 

 
No trimestre compreendido pelos meses de abril, maio e junho foram produzidas 216.603 refeições, 
aproximadamente 77,73% do total de 278.640 estabelecido para o período. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Meta 2 - Capacitar 1000 pessoas nas temáticas de Educação Alimentar Nutricional, Agroecologia e 
Boas Práticas de Fabricação e Manipulação de Alimentos 
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Nº etapa/ação Descrição da etapa/ação abril maio junho 

2.1 

Realizar oficinas de qualificação 
em Educação Alimentar 
Nutricional e Agroecologia para 
rede parceira - 5 oficinas. 
OFICINAS/PESSOAS 

Nº Pessoas Nº Pessoas Nº Pessoas 

1 59 0 0 0 0 

2.2 

Realizar oficinas para usuários 
visando novas práticas 
alimentares para a promoção à 
saúde - 6 oficinas 
PESSOAS/OFICINAS 

0 0 6 709 0 0 

2.3 

Realizar cursos e oficinas para 
trabalhadores dos Restaurantes 
Populares e Cozinhas 
Comunitárias visando novas 
práticas alimentares para a 
promoção à saúde e 
aprimoramento da qualidade do 
serviço prestado - 6 
PESSOAS/OFICINAS 

11 322 1 19 4 93 

 
No trimestre compreendido pelos meses de abril, maio e junho foram capacitadas 1.202 pessoas nas temáticas 
de Educação Alimentar Nutricional, usuários dos Restaurantes Populares e trabalhadores. Esta meta já está 
cumprida na sua totalidade. 
 
- Meta 03: Adquirir produtos da Agricultura Familiar e Urbana – de agricultores ou suas organizações, 
priorizando a produção do município e também a produção agroecológica. 
 
- 3.1 – Realizar atividades de capacitação com a temática “Agricultura Urbana e Familiar/Aquisição de 
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Produtos da Agricultura Familiar” para as equipes envolvidas nas compras institucionais (Nutricionistas, 
Gerente de Compras, Auxiliar Administrativo, gestores públicos, organizações de agricultura familiar e urbana). 
 
- Esta meta não foi cumprida neste trimestre. 
 
- 3.2 – Aquisição de alimentos da agricultura familiar. 
 
O Gestor da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, Trabalho e Segurança Alimentar, promoveu, em 
fevereiro/2025, rodas de diálogo com a participação de representantes da Associação Renascer, Gestores e 
Técnicos da Subsecretaria de Segurança Alimentar e da EMATER/MG, quando foram discutidas estratégias 
para aprimorar a execução da Meta 03. Após as discussões e visitas a grupos de agricultores e agricultoras 
familiares de Contagem e Região Metropolitana, o Secretário encaminhou ofícios aos grupos de agricultores 
para saber do interesse destes em fornecer alimentos para os Restaurantes Populares. Foi recebida manifestação 
positiva da AGRUNOC – Associação Grupamento Noiva do Cordeiro, localizada no município de Piedade dos 
Gerais, próximo a Belo Vale/MG.  

Nos meses de abril, maio e junho foram adquiridos alimentos no valor total de R$ 34.417,37 (trinta e quatro 
mil, quatrocentos e dezessete reais e trinta e sete centavos), de 14 agricultores.  

A meta 03 do Plano de Trabalho estabelece que, do recurso destinado para aquisição de alimentos (R$ 
7.481.400,00 – sete milhões, quatrocentos e oitenta e um mil e quatrocentos reais), 30% sejam utilizados para 
aquisição de alimentos da agricultura familiar (R$ 2.244.420,00 – dois milhões, duzentos e quarenta e quatro 
mil, quatrocentos e vinte reais). O valor adquirido nos três meses representa aproximadamente 1,53% do 
recurso para aquisição de alimentos da agricultura familiar.  

 
- Meta 04 – Qualificação da operacionalização dos serviços prestados. 
 
- 4.1 – Fornecimento de equipamentos de proteção individual – EPI para o quadro de funcionários 
 
- Nas unidades Nova Contagem, Ressaca e Eldorado, no período deste relatório, foram distribuídas 69 botas, 01 
jaleco, 04 cintas, 09 sapatinhos, 49 aventais, 05 óculos de proteção individual e 05 protetores auriculares. A 
 
demanda foi atendida parcialmente diante do quantitativo solicitado e entregue efetivamente, assim como a data 
de entrega.  
 
- 4.2 – Fornecimento de uniformes e fardamentos para o quadro de funcionários. 
 
- Nas Unidades Nova Contagem, Eldorado e Ressaca, no período deste relatório, foram entregues 147 calças e 
147 camisas. 
 
- 4.3 – Contratação de veículos adequados sanitariamente, conforme legislação vigente, para transporte 
de refeições preparadas. 
 
- A OSC mantém contratados 02 (dois) veículos para transporte de refeições preparadas. 
 
- 4.4 – Serviço de dedetização e desratização realizado. 
 
- Estes procedimentos foram realizados nos três meses que compreendem este relatório. 
 
- 4.5 – Serviço de análise de potabilidade da água e limpeza das caixas d’água. 
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 Em todas as unidades foram feitas as limpezas das caixas d'água e os testes estão atualizados. 
 
- 4.6 – Emissão de laudo de estanqueidade do gás. 
 
Estes documentos foram emitidos em 26/12/2024. O Plano de Trabalho prevê a realização deste procedimento a 
cada 06 meses. Até o fechamento deste Relatório não havia sido realizado outro teste.  
 
- 4.7 – Alvarás Sanitários, de localização e funcionamento atualizados. 
 
Nas Unidades Eldorado e Nova Contagem, os documentos estão atualizados. Na Unidade Ressaca, o alvará 
sanitário está em processo de renovação.  
 
- 4.8 – Manutenção preventiva – trimestralmente. 
 
Esta meta se encontra pendente. Não se detectou a realização de manutenção preventiva nas unidades Eldorado, 
Ressaca e Nova Contagem. 
 
4.9 – Manutenção corretiva – mensal urgente. 
 
Foram realizadas nas três unidades. No mês de abril, foram atendidas 53% do total das solicitações; em maio e 
junho foram 66,7% e 44,4% respectivamente. 
 
- Manutenção corretiva – mensal comum. 
 
Foram realizadas nas três unidades. No mês de abril, foram atendidas 75% das solicitações; em maio e junho 
foram 43% e 31% respectivamente. 
 
4.10 - Realizar a compra de utensílios de copa e cozinha, conforme planilha enviada mensalmente.  
Não foram solicitados neste período. 

AÇÕES REALIZADAS NO PERÍODO: 
- Foram realizadas reuniões com as famílias beneficiárias das Cozinhas Comunitárias de Nova Contagem, Vila 
Pérola, Darci Ribeiro, Ipê Amarelo e Vila da Paz nas datas de 16/04, 16 e 23/05, 18 e 25/06 respectivamente.  

RESULTADOS ALCANÇADOS: 
Funcionamento satisfatório dos Restaurantes Populares quanto a questões administrativas in loco, preparo das 
refeições, atendimento ao público e cumprimento das normas sanitárias estabelecidas pelo município. 
Distribuição das refeições às famílias beneficiadas pelas Cozinhas Comunitárias sendo feitas satisfatoriamente. 
III – RESUMO DE RELATÓRIOS DE VISITAS 
As visitas realizadas in loco no período de elaboração deste relatório tiveram o intuito de verificar as entregas 
de mercadorias, produção dos cardápios, atendimento ao público e cumprimento das regras contratuais. 
IV - INDÍCIOS DE IRREGULARIDADES (  ) NÃO ( X ) SIM 
Meta 03: Visando aprimorar o cumprimento desta meta, o Gestor da Secretaria de Desenvolvimento Social e 
Segurança Alimentar, promoveu rodas de diálogo, especificamente nos dias 05 e 18/02/2025. Nestes eventos 
participaram representantes da OSC, Gestores e Técnicos da Subsecretaria de Segurança Alimentar e 
representante da EMATER/MG. Após as discussões e visitas a grupos de agricultores e agricultoras familiares 
de Contagem e Região Metropolitana, o Secretário encaminhou ofícios aos grupos de agricultores para saber do 
interesse destes em fornecer alimentos para os Restaurantes Populares. Foi recebida manifestação positiva da 
AGRUNOC – Associação Grupamento Noiva do Cordeiro, localizada no município de Piedade dos Gerais, 
próximo a Belo Vale/MG. Este grupamento enviou Ofício à OSC em 13/04/2025 (ANEXO I) manifestando-se 
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favorável ao fornecimento, cadastrando 59 agricultores para fornecimento de 33 alimentos, como Alface, 
Abóbora Moranga, Almeirão, Cebolinha, Banana, dentre outros, que são possíveis de serem utilizados para 
confecção dos cardápios dos Restaurantes Populares. As compras iniciaram em 22/04/2025. Em 30/05/2023, 
este Gestor teve conhecimento de um e-mail enviado à Subsecretária de Segurança Alimentar e Agroecologia 
solicitando apoio para viabilizar, junto à OSC, o recebimento dos pagamentos referentes às entregas realizadas, 
pois até o dia 30/05/2025 haviam recebido apenas 16% do valor correspondente aos produtos entregues e que, à 
exceção da primeira entrega, as quantidades solicitadas haviam sido reduzidas, com pouca variedade de itens 
(ANEXO II). No dia 22/06/2025 a Subsecretária recebeu e-mail da representante do AGRUNOC informando 
que os agricultores decidiram interromper o fornecimento de alimentos para os Restaurantes Populares em 
virtude das dificuldades enfrentadas desde abril de 2025 quando iniciaram o fornecimento (ANEXO III). As 
situações relatadas anteriormente foram encaminhadas ao Gestor da Secretaria.  

Quanto à manutenção preventiva, trimestral, nas unidades Eldorado, Ressaca e Nova Contagem, esta não foi 
realizada, conforme prevê o Plano de Trabalho.  
 
Foram realizadas manutenções corretivas, urgentes, nas três unidades. Porém, as demandas urgentes não foram 
atendidas conforme previsto no Plano de Trabalho, de 100% da demanda. Os atendimentos foram de 53% do 
total das solicitações no mês de abril, 66,7% em maio e 44,4% em junho.  
 
Foram realizadas manutenções corretivas, comuns, nas três unidades. Porém, as demandas comuns não foram 
atendidas conforme previsto no Plano de Trabalho, de 80% da demanda. Os atendimentos foram de 75% no mês 
de abril, 43% em maio e 31% em junho.  
 
 
Valor repassado até a data do relatório: R$ 8.679.485,24 (oito milhões, seiscentos e setenta nove reais, 
quatrocentos e oitenta e cinco reais e vinte e quatro centavos). Estes valores se referem a repasses feitos nos 
meses de novembro de 2024 a junho de 2025.  
Valor restante a ser desembolsado: R$ 4.265.200,76 (quatro milhões, duzentos e sessenta e cinco mil, duzentos 
reais e setenta e seis centavos). 
Administração está cumprindo o cronograma de desembolso: (X) SIM (  ) NÃO 
CONCLUSÃO: 
Foi possível concluir que a OSC comprovou a execução das metas estabelecidas na parceria de forma correta? 
SIM, com ressalvas. A meta de produção e distribuição de refeições foi cumprida satisfatoriamente, assim como 
a meta de capacitação de pessoas nas temáticas Educação Alimentar Nutricional. A conclusão de execução com 
ressalvas ocorre devido à baixa execução da Meta 03: Aquisição de alimentos da agricultura familiar e urbana - 
de agricultores ou suas organizações priorizando a produção do município e também a produção agroecológica, 
assim como a Meta 04, de qualificação da operacionalização dos serviços prestados, uma vez que não foram 
concluídas as manutenções dos equipamentos conforme estabelece o Plano de Trabalho. 
 
RECOMENDAÇÕES: 

 
1.​ Recomenda-se à OSC adquirir produtos da Agricultura Familiar e Urbana – de agricultores ou 

suas organizações para cumprir a meta 03; 
 
       2. Recomenda-se à OSC agilidade no atendimento às solicitações de manutenção nos equipamentos dos 
           Restaurantes Populares. 

GESTOR DA PARCERIA 
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